Spelsenauswahl zum Addvent
Reservierung erforderlich!!!

*** Grull aus der Kiiche ***

1. Rinderkraftbriihe vom Tafelspitz mit Fleisch - -und Gemiiseeinlage
Ei und einem Schuss Sherry verfeinert

2. Lauch-Rahmstippchen mit aromatischem Steinpilz, Gemiisestreifen
und Rahm verfeinert , ki. Bretzel
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einen kl. Salatteller der Jahreszeit --- vorab

3. Schnitzelmedaillons mit Rahmsofe,
dazu gefiillte Grilltomate,- tiberbacken

4.  Schweinefiletscheiben an Champignonrahm mit getrockneten Tomaten

5. Fischfeingericht mit Fischfilet a la Seezunge ,Zander, Garnele verfeinert
mit Estragon in heller Riesling-SofSe, dazu Butterreis

6. , Advents-Schmaus*“ Wild- u. Entenbraten, Schweinefilet, Wiirstel an
Portweinsofse, Rostzwiebeln

7. Pouladenbrust -natur- gebraten, gefiillt mit Raucherlachs/Blattspinat an
Vermouth-rahm,

**% 7u diesen Gerichten servieren wir Thnen ***
eine Kartoffelbeilage, Gemiise der Saison

8. Advents-Schokoladenmousse auf Cassis-sofpe und fr. Friichten dekoriert,
Nuss-Eis, Sahnetupfer, Gebdck

0. Apfelstrudel-Pfannkiichlein vom Weihnachtsmarkt, dazu cremiges Eis-Parfait,
warne Vanillesof3e fr. Friichten dekoriert, Sahnetupfer

10. Uberraschungs- Dessert des Tages
Dessert vorab ggf. mitbestellen-----




