Jubildaums-Menue

Bunt gemischter Friihlings-Salat---auf Platte angerichtet
angerichtet mit gemischten Salaten,
fr. Spargel, Gurke, Tomate, Krduter/Waldmeister
Parma-schinken Hausdressing, Baguette
Bdrlauch-Rahmsuppe verfeinert mit Riesling, Spargeleinlage

und in Mandel-Oel gerosteten Brotwiirfeln
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Scheiben vom Roastbeef am Stiick gebraten---rosa--- an Portweinrahm
Kalbskeulenbraten fr. aus dem Ofen,--an Krdiuterjus / Provence
dazu Kartoffel-Gratin, knusprige Kartoffelspalten, Butterspdtzle

Gemiiseauswahl mit fr. Spargel---sowie mediterranes Pfannen-Gemiise
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Vanilleeis-Parfait mit fr. Friichten, Himbeeren, gebackene Erdbeeren
in Orangenzucker, Prosecco-Zabaione und Sahnehaube
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